
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
The Big Eat  

Celebrating Guernsey Produce & Spring Flavours  
 
 

Starters  
 
 

Guernsey Tomato & Basil Soup (V)  
 Local Cream & Crusty Bread  

 

Smoked Mackerel Pate  
Pickled Cucumber & Toasted Sourdough  

 

Guernsey Beef & Ale Croquette  
Wholegrain Mustard Mayo  

 

Roasted Beetroot & Goat’s Cheese (V)  
Island Greens, Honey & Mustard Dressing  

 
 

Mains  
 

 

Guernsey Beef Short Rib  
Creamy Mash, Seasonal Vegetables & Rich Garvy  

 

Pan-roasted Local Fish of the Day  
New Potatoes, Spring Greens & Lemon Butter Sauce  

 

Grilled Guernsey Octopus  
Roasted Baby Potatoes, Sauteed Asparagus, Blistered Cherry Tomatoes. Finished with Rowan Tree Farm fresh Herbs  

 

Wild Mushroom & Herb Gnocchi (V)  
Parmesan & Garlic Butter  

 
 

Desserts  
 

Guernsey Cream Vanilla Cheesecake  
Berry Compote  

 

Warm Rhubarb & Ginger Crumble  
Custard or Vanilla Ice Cream  

 

Chocolate Pot  
Shortbread Biscuit  

 

Coffee or Tea with Mints  
 
 

Two Courses £30.00  
Three Courses £35.00  

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
La Gràn’ Mangiée 

Célébration des produits de Guernesey et des saveurs du printemps 

 

Entrées 
 
 

Soupe de tomates et basilic de Guernesey (V) 
Crème locale et pain croustillant 

 

Pâté de maquereau fumé 
Concombre mariné et pain au levain grillé 

 

Croquette de bœuf et bière de Guernesey 
Mayonnaise à la moutarde complete 

 

Betteraves rôties et froumage de chèvre i (V) 
Verdures de l'île, miel et vinaigrette à la moutarde 

 

Plâts Principaux 
 

 

Côte de bœuf courte de Guernesey 
Purée crémeuse, légumes de saison et riche Garvy 

 

Poisson local du jour, poêlé 
Pommes de terre nouvelles, légumes verts de printemps et sauce au beurre citronnée 

 

Poulpe de Guernesey grille 
Petites pommes de terre rôties, asperges sautées, tomates cerises cloquées.  

Fini avec des herbes fraîches de Rowan Tree Farm 
 

Gnocchis aux champignons sauvages et aux herbes (V) 
Parmesan et beurre à l'ail 

 

Desserts 
 

Cheesecake à la crème vanille de Guernesey 
Compote de baies 

 

Crumble chaud à la rhubarbe et au gingembre 
Crème anglaise ou glace à la vanille 

 

Pot de chocolat 
Biscuit sablé 

 
 

Café ou thé accompagné de mignardises 

 

Deux plâts £30.00 
Trois plâts £35.00 

 


